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Controéle Spécification Résultats

Certification (PF article) Bio Alimentaire Conforme

Partie utilisée, Nom botanique, Zeste, Citrus paradisii, expression a froid puis
Mode d'obtention filtration a froid sur résine ou distillation qui

retient les furocoumarines



Analyse chromatographique

Critéres Résultats

Limonene 97,30 %

Myrcene 1,40 %

Alpha-pinene 0,23 %

Octanal 0,28 %

Safrole Non détecté (LD: 0.01%)
Methyleugenol Non détecté (LD: 0.01%)
Bergaptene Non détecté (LD: 0.01%)
Citroptene Non détecté (LD: 0.01%)
Methyl-n-anthranilate methyle Non détecté (LD: 0.01%)
Perillaldehyde Non détecté (LD: 0.01%)

Propriétés organoleptiques

Controle Attentes Résultats

Aspect Liquide limpide a Conforme
legerement trouble

Couleur Incolore a jaune orange Conforme

Odeur Caracteristique du Conforme
jus/zeste de
pamplemousse frais

Pesticides
Critéres Résultats
Pesticides - Screening 650 Conforme
Physico-Chimie

Controéle Résultats



Densite 0,84

Indice de refraction 1.4427
Pouvoir rotatoire 101.78
Indice de peroxyde -mmol/l 9,96 MMO

Conclusion: CONFORME QUALITE

ACCEPTE

*La mention “acceptable” indique une légere variation d’aspect, de couleur ou d’odeur, sans aucune incidence sur la pureté de I'huile essentielle.
Le produit est 100 % conforme et sdr : la qualité, I'efficacité et l'intégrité restent rigoureusement inchangées.



